8w, 5% 5
S LN

/25 12:20

C SN T
" o, AT

\,.mw:{ e v,v<

D
B At A

T 3
T T M e ey T pe -
R A T

e e SRR

SRt e

e

Fundacié Joan

w w w w w w w w w
o o o o o o o o o
ﬂmH_H_H_ L0 el 0 0 s S 4 =
Lo ~ Lo Lo b
2 - X 2 X 2 e N 2
w w w aw w w w
o o o o o o o
ap = L e o < Lo
<t Lo <t Lo <t Lo <
o
o
c
c > =
) P re)
C c c
= S S 'c
> [}
3 s ° £ o
@© %) © o c
%) - < - c
° 2 o = o
2 5 S 5 8
= © Nl © c @
o) c © o] c e
0 = O o [} [3)
© @ > = xe) -
o (=2 n [} 5 o
Ke) = o Q o o =} -
[ C = - - =
> © c 2 3 s W, 3
N o © ° o IS 2
© = fu © - © 0
= = Q © o = ko] N
- ) € < © o © =
[ @© o @ s a — [S)
© . ~ — e o m @© 5 O o]
< oS ®©@oO . © O ® - 13) 2o <
O _ =0 »@© 2 = ® o o = @© <
© egn O C o O C © = o Bp o
c L O 5 = — 5 = oy . O -
= Ewn-=< © = © o bt B C © o
S © P> gG [ gG @© © O © le =
o £3%2 ic = o = >< o5 =
o @© 5 5 0 L o zZ
[ T o + I + . . © S = <
O A R © € WG ®c B o B = 2 S
mm O Py Ao » m.m -1 © - 5 @ — O o < S
Es5 ©ao2 +9 o =56 +2 (7] ©T g7 o C o o 2
n ) g =Hc ®©F o ©¢ o L9 H2¢ —TD o O 2 =]
o &g @30 ©Oo .M a s ©o o €5 S S o> © =3 2 v
u —— < ou ol ©T= »n wuw T= m ©a mD. MH% S E©° 2 %)
V E B0 @woo Lo O S2o £o = TGO O Qo0 » T GO < Z
= OO0 Oo >~ »mwAo o [EN= 7, o YA o0 <o > (&) w QO = z
2
=
(92}
<
o]
<
w
o
\A,
o
o
.I,
=
[a sy
<
S
w
w
<
<



Segundos

Para picar La carta

Butifarra de payés con judias blancas

Inspired by miré y tomate al horno 14,00 €

Aceituna “Gazpacha” o arbequinas 3,75 € pIr y mir . )
Suprema de salmén a la plancha o al papillote con verduras 16,50 € **
Coca de cristal con tomate 350 € El restaurante de la Fundacié Joan Miré es un paseo gastronédmico por la dieta mediterranea: Q
Con aceite virgen extra de Mont-roig del Camp (DO Siurana) ' una carta de temporada que pone en valor los productos de proximidad, los vegetales y la
También opcion sin gluten 375¢& cocina tradicional. Presentamos algunos platos muy vinculados a Mallorca y al Camp de Bacalao a la catalana 18,00 € ***
! Tarragona, paisajes artisticos y emocionales de Joan Mird, como el xatd, la sobrasada o el @ Q o

@ aceite de oliva virgen.
Piruletas de langostinos 1050 € iBuen provecho! Wok de arroz con verduras y pollo 13,00 €

Seis unidades de langostinos rebozados con salsa tartara (Opcion vegetariana sin el pollo)

@ @ Q 0 @ 0 @ . . Cordero a la parrilla con patata al caliu y allioli
Férmula menu . . 17 xk
2775 € Costillas y medianas 50 €
Croquetas con pan con tomate 14,00 € ,
Surtido de croquetas de jamon, pollo y setas Combine platos de la carta y conviértala en ment
(5] @ Joo > T ] *) 1° +2° + agua o copa de vino + postre o café Fricandé con setas de San Jorge (moixernons) 16,50 € **
Los platos con un * tienen un suplemento de 1,50€
Patatas bravas 675 € Los platos con dos** tienen un suplemento de 3€
’ dkkk 41
Los platos con tres tienen un suplemento de 4€ Canelones de rustido con bechamel 1350 €

@00 oe

Jamon ibérico con coca de cristal con tomate 16,75 € . . , . . .
También opcisn sin gluten 1700 € Primeros Tataki de atun macerado en gengibre, soja, sesamo y vinagre
' de arroz, sobre kikos con salteado de verdures 1750 € ***
@ Crema de temporada 8,00€ @ @
Pregunte al camarero por nuestra oferta de ho
Calamarcitos a la andaluza 11,50 € : P Y Plato del dia 14,50 €
@ Garbanzos a la catalana 13,25 € Pregunte al camarero por nuestra oferta de hoy
Fingers de pollo rebozados con panko con salsa barbacoa 8,50 €
@ Ensalada con queso de cabra y vinagreta de miel y limén 12,00 €
Lechugas variadas, canoénigos, tomates cereza,
Tapa de tortilla de patatas con cebolla y pan con tomate 6,00 € queso de cabra y su vinagreta Postres
También opcién sin gluten 6,25 € 0 Crema catalana 550 €
@ Escalivada catalana con anchoa 12,75 € O
Tapa de tortilla de calabacin con pan con tomate 6,00 € Pimiento rojo, berenjena y cebolla al horno acompafnados de anchoas fartad 500 €
También opcidn sin gluten 6,25 € @ 5 z@e queso '
@ Carpaccio de ternera con parmesano acompanado de tostadas 13,50 €
Léminas ?ce tgrnlslra :ruQa ?T)éfinas(g%gre;a(jastcon e;ceite de oliva Brownie con helado de vainilla 5,50 €
virgen extra de Mont-roig del Camp , pimienta, sal y parmesano 00@
Por su seguridad, si tiene alguna alergia o intolerancia, consulte con O . 3
nuestro personal sobre los ingredientes y elaboracién de los platos. . } Crujiente de manzana con helado de turrén 575 €
Trinxat de la Cerdana 1450 € * o @
Col y patata hervidas, butifarra negra y tocino curado
@ Contiene gluten Soja @ Granos de sésamo
ey
Yogurt con fruta o fruta de temporada 450 €
@ Crustaceos 0 Lacteos @ Diéxido de azufre y sulfitos Tallarines a la mallorquina 11,50 € Pregunte al camarero por nuestra oferta de hoy
Cintas de pasta con sobrasada mallorquina y cebolla caramelizada o
Huevos Frutos de céscara Moluscos @
_ Postre del dia 550 €
@ Pescado @ Apio Altramuces Pregunte al camarero por nuestra oferta de hoy
Cacahuetes Mostaza
IVA incluido
IVA incluido
IVA incluido

AAFF_CARTA_TRIP_AREA GASTRONOMICA FUND JOAN MIRO A4_OCT_25.indd 2 @ 16/10/25 12:20



